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Neutraliza bacterias, virus, hongos, esporas, acaros y protozoos inhibiendo su
reproduccion.

Debido a que estos microorganismos No son capaces de generar una respuesta inmunitaria
frente a su accion oxidante a escala molecular, la desinfeccion es total y sin efectos
residuales indeseables ya que el ozono reacciona reconvirtiéndose en oxigeno.

Debido a la destruccion de las particulas causantes de éste. No cubre el olor, sino que

lo neutraliza por completo, dando como resultado un ambiente limpio y puro.
Destruye olores de tabaco, mascotas, gases provenientes de la contaminacién ambiental,
banos, tuberias, etc.
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FICHA TECNICA

EMPRESA COMPROMETIDA
’*‘ Sistema de Gestiéon de Calidad
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tanto hongos como bacterias y virus, impide la descomposiciéon acelerada de
los alimentos y anula la aparicidon de olores desagradables.

En el caso especifico de los hongos y bacterias causantes de la degradacion
de los alimentos, el Ozono es también efectivo contra esporas que se propagan.
Se conoce gue las esporas son muy resistentes, aun cuando las condiciones
les resultan adversas, pudiendo permanecer largo tiempo en estado latente,
trasladandose de lugar a través del aire u otros medios hasta encontrar
nuevamente condiciones de temperatura y humedad propicias para su
desarrollo, en cuyo caso daran lugar a una nueva infeccion.

La fruta es uno de los alimentos mas delicados. Debido a su alto contenido de agua,

es propicia al desarrollo de fermentacion de la putrefaccion y la proliferacion de
microorganismos en el lugar de almacenaje. una Ozonizacion adecuada consigue
aumentar el tiempo de conservacion neutralizando todo tipo de gérmenes e impidiendo
la fermentacion, logrando una mejor presentacion del producto.

EMPRESA COMPROMETIDA
Sistema de Gestiéon de Calidad
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Tratamiento de choque con OZONO gaseoso asegura el cumplimiento de las mas
altas exigencias profesionales sobre el estado de limpieza, desinfecciony
desodorizacion de su espacio y de sus elementos.

MUY FACIL DE USAR -

1- Desalojar personas y animales del ambiente a tratar.

2- Encender el equipo y programar el tiempo de tratado. (*)

3- Presionar el boton de inicio y salir de la habitacion.

4- Al finalizar el tiempo de ozonizacion, entrar y retirar el cafion
Esperar un minimo de 30 minutos para que el 0zono se reconvierta
en oxigeno. Luego se podra ocupar la habitacion nuevamente.

(*) Ejemplo de tiempo de aplicacion:

3m
‘\. Dimensiones " [(}
/m

25 m3 3
50 m3 6’
! 75 m? o
100 m3 12'
2,8m
(*) 125 m3 15’
® JELIERJAEOIENER 150 m3 18’
para tiempos
de ozonizado BEFLFTTE 21’
Tamano del ambiente: 58,8 m?
En un ambiente de estas dimensiones, (*)
programa 9 minutos en el controlador. Valores estimados tomando la concentracion de

1 ppm como referencia. Variacion sujeta a la carga
de contaminacion del ambiente a tratar.
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